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Blast Chiller-Freezer Crosswise - 15
kg 5GN 1/1 (R452A) AlA #
Huvudfunktioner

]

725208 (ECBCFAOQI5SE) Blast Chiller-Freezer

Crosswise - 15 kg 5GN 1/1
(R452A)

Kort specifikation

Pos.

Blast chiller/freezer med digital temperatur- och tidsvisning. Fér 5 GN
1/1 eller 600x400 mm brickor (h = 65 mm). Lastkapacitet: kylning 15 kg;
frysning 5 kg. Automatisk detektering av insattning av sond.
Automatisk och manuell avfrostning. Uppskattning av verklig
dterstéende tid (A.RT.E). Turbo kylfunktion. Upptiningsfunktion.
HACCP och servicelarm med dataloggning. Férberedd f6r anslutning.
Driftlufttemperatur: +10/-34°C. Huvudkomponenter i 304 AISI rostfritt
stdl. Invandigt rundade hérn och avlopp. Férdngare med rostskydd.
Prestanda garanteras vid en omgivningstemperatur pd& +40°C.
Cyklopentanisolering (HCFC, CFC och HFC fri). R452a kdldmediegas
(HCFC- och CFC-fri). Inbyggd kompressor.

* Blast Chilling cykel: 15kg fran 90°C upp till 3°C pad
mindre &n 90 minuter

¢ Chilling cykel med automatiska férinstallda cykler:
- Soft Chilling (lufttemperatur 0°C), perfekt for
kansliga révaror och smé portioner.

- Hard Chilling (lufttemperatur -12°C),perfekt for
fast mat och hela bitar.

» Turbokylning: kylaggregatet arbetar kontinuerligt
vid &nskad temperatur; perfekt fér kontinuerlig
produktion.

« Upptiningscykel (lufttemperatur 7
kontrollerad och sdker miljo.

e Mojligt att  andra  kammartemperaturen i
turbokylnings- och upptiningscykler.

* ARTE (Algorithm for Remaining Time Estimation)
karntermometerdriven funktion som berdknar
aterstéende tid for att Iattare planera aktiviteterna

* En matlagningstermometer som standard.

e Stod for integrerad HACCP-kontroll.

¢ Prestanda garanterad vid omgivningstemperaturer
p& +40°C (klimatklass 5).

* Automatisk och manuell avfrostning.

¢ [NOTTRANSLATED]

* [NOTTRANSLATED]

° QC), i en

Konstruktion

* Inga vattenanslutningar behdvs.

» Ledat flaktgaller fér &tkomst till evaporatorn for
rengoring.

¢ Kondens- och spillvatten kan kopplas till avioppet,
men kan som tillval &ven samlas i ettt
uppsamlingsbleck.

* Inbyggd kylenhet.

» Helt konstruerad i 304 AISI rostfritt stal.

e Rostskyddad forédngare.

¢ Automatiskt uppvarmd dérrkam.

* Omhdé&ngningsbar dorr.

« Dorrstoppsanordning som bibehdller ratt luftcirkulation.
¢ |P21 skyddsindex.

Anvdndargrdnssnitt & Datahantering

e Kontrollpanelen har tvé stora displayer dar man
kan l@sa: tid, karntemperatur, programnedrdkning,
larm, serviceinformation.

» Forberedd fér Connectivity (extra tillbehor.)

Hallbarhet \/

* Halls vid +3°C for kylning eller -20°C for frysning,
aktiveras automatiskt i slutet av varje cykel, for att
spara energi och bibehdlla mdaltemperaturen
(manuell aktivering @r ocks& maijlig)

* Hogdensitets polyuretanisolering, 60 mm tjock,
HCFC-fri.

Medfdljande tillbehor

¢ 1 av Karntermometer for 1 punkt
till blastchiller/freezer.

PNC 880213

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com



Blast Chillers CW
PERIOeFCEE';,OOIHZ(L Blast Chiller-Freezer Crosswise - 15

kg 5GN 1/1 (R452A)

Front Elektricitet
o - 762 4 Spdnning:
L | 725208 (ECBCFAOISSE)  220-240 V/1 ph/50 Hz
Effekt, max: 1.1 kW
640 | - Strémbrytare krévs
o - Installation
+§ e Utrymme: 5 c¢m vid sidor och bak
Vanligen se och folj de detaljerade
installationsinstruktionerna som medfdljer enheten.
Kapacitet
" 662 1 Antal/typ av hyllor 5 (GN 1/1; 600x400)
) K Antal och typ av bassénger: 4 (360x250x80h)
Sida Viktig information
// Yttermatt, bredd 762 mm
/—ﬂ‘i 8 Yttermatt, djup 760 mm
o Yttermatt, hojd 902 mm
Lo 40 Nettovikt: 85 kg
| 8 Fraktvikt: 97 kg
Fraktvolym: 0.72 m?
=) Kyldata
Kyleffekt vid
| férangningstemperatur: -20 °C
o o Produktinformation (EU 2015/1095)
o ms el g Chilling Cykel, Tid (+65°C till
‘ ' +10°C): 107 min
El = Elektrisk anslutning quacitet (Chl"lng) 15 kg
Freezing Cykel, Tid (+65°C till
Topp | _ig°c): 246 min
31 31 Max kapacitet (freezing): 5kg
-1 Test utfort i ett testrum vid 30°C for att kyla/frysa (+10°C/-18°
C) en full last med 40 mm djupa bleck fyllda med
< potatismos jamnt férdelat upp till en héjd av 35 mm vid
N starttemperatur mellan 65 ° och 80°C inom 120/270 min.
Certifieringar 1SO
ISO 90071; ISO 14001; ISO
ISO Standards: 45001; ISO 50001
i Héllbarhetsdata
@/ Koéldmedium typ: R452A
GWP Index: 2141
Kyleffekt: 1203 W
Kdldmedia méngd: 460 g
Energikonsumtion, cykel
N | (chilling): 0.1024 kWh/kg
Energikonsumtion, cykel
(freezing): 0.5753 kWh/kg
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< € I EC U&get forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.

20241118




